Prilohy — téstoviny — REZANCI, PLJUKANCI, LAZANJE, POSUTICE, FUZI

1) rezanci -Siroké nudle 4) posutice—fleky
2) lazanje za juhu rudle do polévek 5) pljukanci (makaruni, Zbii) — vietena
3) lazanje za maneStranudle do manestry 6) fuzi

Pro 4 osoby 400 g mouky
Doba gipravy 45 minut 2 vejce, 20 g soli

Priprava tsta

Vodu pivedeme k varu. Mouku prosijeme ag&léme z ni hromadku sitkem uprosted.
Pridame 4, olej, dolévame Jdci vodou a michamereMénou vaeckou.

KdyZz se masa spoji pokigeme v hgteni €sta rukama, dokua@sto nebude kompaktni.

REZANCI — SIROKE NUDLE
Té&sto rozvalime a rfazeme na pasy cca 10 cm Siroké. Tyto pasky slodarsebe a z nich fezeme
nudle Siroké 1-2 cm. PouZivaji se jakdlgha k magm.

LAZANJE ZA JUHU — POLEVKOVE NUDLE
Rozvalenédsto svineme a nozemimzeme tenké nudle

LAZANJE(GUMOLJE) ZA MANESTRU — NUDLE DO MANESTRY
Postup je stejny jako u Sirokych nudli, pouz&ahudli je cca 0,5 cm.

POSUTICE — FLEKY
Tésto rozvalime a rfaZzeme ndtverce 4 x 4 cm a dame na 10 minutitvdo osolené vody.

FUZI

Tésto rozvélime a faZzeme ndtverce 4 x 4 cm. FuZitjpravime tak, Ze dva protilehlé rohjehineme
ke stedu a stléenim spojime.V &kterych oblastech se k tomutdelu pouziva kulata tynka (tuzka),
S jejiz pomoci sétverec ¥sta svine do trubky a ty¢inka vyjme.

Vatime v osolené vadcca 10 minut, scedime &fijeme olivovym olejem.

BLATNI FUZI - TMAVE FUZI
Do tésta se fidava vepova krev (2dcl), ppravuje se v dobzabijaek, pouziva se jakorfioha ke
gulad®im a vepovémuzgvacetiy.



