PInéné téstoviny (tasticky) — RAVIJOLI

Pro 4 osoby
Doba gipravy cca 60 minut

Tésto : Nadivka :

400 g mouky tvrdy syr, nejlépe @200 g
1-2vejce 2 vejce

20 g soli kajmak 30 g

IZice olivového oleje strouhany syr 30 g

voda dle pateby maslo

Postup pfipravy :

Z mouky, soli, vejce a vody ubteme &sto, které rozvalime do tenkého platu, ktery@oe
rozSlehanym vejcem.¢8to ndezeme na cca 10 cm Siroké pruhy. Do jeji¢hdit dame

po celé délce nadivkuripravenou z nastrouhanéhoiivo syra, vajiek, méasla a kajmak®
Tésto po délceimklopime a vrSkem SirSi sklenice vykrajujeme déytvaru filmésice.

Jejich okraje stk&ime vidlickou a dame @ do horké osolené vody.

Uvarené scedime, polijeme rozp&rsfm maslem a posypeme nastrouhanym tvrdym syrem.



