Prilohy — téstoviny — PLJUKANCI

Pro 4 osoby
Doba piipravy 45 minut

400 g mouky

10 g soli

1zice olivového oleje
voda dle potieby
(mozno pouzit i 2 vejce)

Postup piipravy :

Vodu pfivedeme k varu. Mouku prosijeme a udélame z ni hromédku s dillkem uprostied.
Ptidame siil, olej, dolévame vatici vodou a michdme difevénou vateckou.

KdyZ se masa spoji pokracujeme Z tésta nafezeme kousky a valenim na desce
v hnéteni tésta rukama, dokud tésto nebo mezi dlanémi vytvaiime podlouhlé
nebude kompaktni. vietenovité té€stoviny (kraje tenci, sted siln¢jsi).

Vatime je ve vrouci osolené vod¢ 10 — 15 minut. Uvarené scedime, omastime a miizeme
podévat. Jsou vhodné ke gulasi a masovym omackam.




